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Sammanfattning

Mojligheten att testa och utvirdera nya processer, tekniker och recept ar ett viktigt moment for
innovationer pa livsmedelsomradet &r. For sma och medelstora foretag och start-ups kan
ekonomin vara begransad och utrymme for att bygga upp egna testmdjligheter for innovation
finns oftast inte.

Projektet har gatt ut pa att géra en kartlaggning av befintliga anldggningar for test och demo
relaterade till livsmedelsomréadet. Projektet &r initierat och finansierat av Region Skane och

kartldggningen har gjorts med Skane som utgangspunkt men omgivande regioner har ocksa
inkluderats (Blekinge, Smaland, Halland och Véstra Gotaland.)

Kartldggningen har utforts genom sékningar pa internet, genomgang av befintliga padbdrjade
sammanstillningar av testbaddar i och kring Sverige, och kontakt med berdrda regioner,
foretagsinkubatorer, science parks och andra aktorer pé livsmedelsomradet.

Identifierade testbdddar har kontaktats och intervjuats for att f4 en djupare bild av hur
verksamheten &r uppbyggd, och vilka testmdjligheter de har att erbjuda, &ven tillgénglig
information fran internet har anvénts i kartliggningen. I kartlaggningen har dven ett antal
legoproducenter och producenteter tagits med i de fall d& de vilkomnar foretag att utfora tester
i deras anldggningar som en del av ett potentiellt affirssamarbete i nésta fas.

Kartldggningen visar att majoriteten av anldggningarna (59 %) terfinns i Region Skéne och
Vistra Gotalandsregionen (30 %). Denna geografiska koncentration kan férmodas avspegla
var livsmedelsproduktionens foretag och forskare verkar. Skéne &r traditionellt starka inom
livsmedelsproduktion vilket ar tydligt 4ven inom test och demo.

Utbudet hos testbdddarna &r brett och varierat, ett 20 tal olika tekniker och produktomréden
finns representerade dven om de flesta bara aterfinns i en eller ett par anldggningar.

Forsoksodlingar och provkok for smaskaliga tester dr den typen av testbdddar som finns bést
representerade brett i regionerna.

Utifrén en webenkét utford av Sweden Food Arena tillsammans med Packbridge och
Livsmedelsakademin under sommaren-hosten 2021 framkommer av de svarande foretagen att
man ser ett stort behov av testmojligheter framst inom forpackningslosningar och
forpackningsmaterial och smarta etiketter. Framst foretag som jobbar med vixtbaserade
produkter, drycker, forddlingsindustri och fardigmat, var de som sag storst behov av stod i
form av tillgang till rétt process och tekniker samt tillgéng till nya eller storre anldggningar for
produktion och utveckling.

I en analys som CIRCLE vid Lunds universitet utfort 2021 av innovationsekosystemet for
livsmedel 1 Skane konstateras att ”Antalet, tillgdngen till och kostnaden for att anvénda
testbiddar begrinsar mdjligheten for mindre foretag att testa och skala upp produktion”. Aven
studier av Sverige som helhet bekréftar denna bild (t ex ”Innovation i livsmedelskedjan” av
Johansson, Bjerke, Sweden Food Arena).

Erfarenheter fran padgéende projektbaserade initiativ sésom OpenLab Skane, MatLust och
Foodtech Innovation Network pekar ocksa pa att foretag har behov av lotsning och stod i att
hitta in i och anvénda ldmpliga anlédggningar for test, demo- och legoproduktion.

Det tycks saledes finnas behov av forstarkning i utbudet av testbdddar men ett forsta steg vore
att fa till en fullskalig nationell kartliggning dé vi i jordbruks- och livsmedelssystemet har mer
att vinna av att battre utnyttja de nationella resurserna av befintlig test och demo &n
uppbyggnad av nya miljoer regionalt. En nordisk och/eller Europeisk kartlaggning skulle
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ocksa vara av intresse fOr att utréna eventuella samverkansmojligheter kring livsmedelsbaserad
test och demo verksamhet med vara grannlénder.

Efterfrigan av olika typer av testmdjligheter &r stor, samtidigt som méinga av testbaddarna star
med tillginglig kapacitet och vittnar om svarigheter att f4 ekonomi i verksamheten. Det krivs
med andra ord en viss kritisk massa i1 inflodet av betalande anvindare, i manga fall. Darfor ar
det av stor vikt att befintliga anldggningar synliggdrs och att det skapas en gemensam
plattform dit det kénns naturligt for foretagen att vinda sig for att hitta den hjélp de behdver.

En digital plattform som visar pa tillgéingliga testbdddar med en kartfunktion och mojlighet till
filtrering pé olika nivaer ger ett bra och 6verskédligt verktyg for att férmedla information. I
Holland driver Foodvalley en sida med Shared Facility Finder om dven omfattar
produktionsmojligheter, relaterade labb och forskningsutrustning samt mojligheter till
finansiering.

En liknande sammanstillning 6ver test och demo i Sverige, och eventuellt ocksé i vara
grannlénder, vore dnskvirt att fa till for att 6ka innovationsgraden inom svensk
livsmedelssektor.

Sweden Food Arena har, tillsammans med representanter fran Nova Affarsutveckling,
Landsbygdsnitverket och RISE tagit fram en forstudie for Utveckling av ett modernt
innovationssystem. Inom forstudien tar man bland annat upp mojligheterna med och tillgdngen
till test och demo inom innovationssystemet.

I forstudien foreslas att en nationell plattform skall byggas upp pa verksamt.se dir ansvaret for
drift och forvaltning av plattformen skots av Tillvéxtverket.

Kopplat till denna plattform foreslar man &ven att det inrittas en méklarfunktion dit foretagen
kan vénda sig for att fi en direkt kontakt och hjélp med matchmaking. Denna méklarfunktion
foreslés ligga under RISE, da RISE uppdrag ér att verka for héllbar tillvixt i Sverige genom att

stirka néringslivets konkurrenskraft och fornyelse samt bidra till en innovativ utveckling av
samhallet.

Denna kartlaggning har visat att ett stort antal olika tekniker och produktgrupper finns
representerade bland testbiddarna. Aven om testmdjligheter dé finns teoretiskt kan det ind4
vara svart att hitta en korrekt matchning med avseende pa processtekniker, batchstorlekar och
annat. Dér skulle den foreslagna méklarfunktionen vara till stor hjalp for att hitta fler
fungerande samarbeten och affirsmojligheter
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Bakgrund

Region Skéne (Avd. Regional utveckling) ser stor potential i att kunna samverka med RISE {or
att skapa utokade test/demo-mojligheter inom livsmedelskedjan. Detta dverensstimmer med
behov som Forsknings- och innovationsradet i Skine (FIRS) pekar pa i Agendan for livsmedel
under den skénska innovationsstrategin.

Onskan var att detta projekt skulle drivas som en nationell friga i samverkan med t ex Sweden
Food Arena, VGR och Vinnova (utéver de skénska aktorer som redan ér drivande i den
skanska agendan, t ex Livsmedelsakademin, Krinova, SLU, LU). Sdan dialog har initierats.

Det langsiktiga mélet &r att fa till en nationell kraftsamling dér vi sékrar olika noder med olika
spets vad giller test/demo-mojligheter (genom existerande anldggningar eller nya).
Ambitionen &r att dessa ska ha en langsiktig finansiering, vara nationellt tillgéngliga for
foretag och komplettera varandra. RISE har expertkunskap kring test/demo for
livsmedelskedjan och driver flera anldggningar och kan ha en viktig roll i att driva och halla
ihop ett samarbete mellan regional och nationell niva.

Det finns ménga viktiga testbdddsaktorer kopplade till livsmedel i det svenska
innovationssystemet, men idag ingen utpekad dvergripande ansvarig part for testbaddsfragor
av operativ karaktér eller ndgon aktér med ansvaret att uppratthélla en lista Over testbdddar pa
nationell niva.

Syfte och mal

Syftet med projektet var att genomfora en kartliggning av befintliga test- och demomiljoer
(ToD) kopplat till livsmedel i Skane och, i mén av resurser, angrinsande regioner.

Malséttningen med kartliggningen var dven att studera och identifiera lampliga digitala
16sningar for att for att tillgéngliggora och matcha befintlig ToD med relevanta aktdrer samt
dven identifiera ldmpliga aktorer for forvaltning av en framtida databas. Projektet genomfordes
i samverkan mellan Region Skéne och RISE.
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Material och Metod / Metod for datainsamling
Projektet, som har pagatt mellan januari och augusti 2022, har bestétt av fem delar.

Del ett omfattade en kartldggning av befintliga ToD inom Ské&ne och omgivande regioner;
Blekinge, Smaland, Halland och Vistra Gotaland. Kartliggningen har genomforts genom att ta
del av befintliga sammanstéllningar av testbdddar, exv. Vinnova, RISE, Samla Sverige och
Nordic Testbed Network. och dérutdver en genomlysning pa internet och kontakt med berdrda
aktorer sdsom regioner, inkubatorer och science parks.

I del tvé har de identifierade testbdddarna kontaktats for att samla in mer information om
anldggningarna. 40 intervjuer har genomforts. Aven information fran aktuella hemsidor har
anvints for att komplettera sammanstillningen.

Efter diskussion med Region Skane bestimdes gemensamt att kartldggningen skall omfatta
foljande information:

- Anldggningens namn

- Geografisk placering

- Typ av testbadd/Inriktning

- Utrustning

- Service som erbjuds

- Kapacitet — storleken pa tester som kan genomforas men dven en uppskattning av
anldggningens beldggningsgrad och majlighet att ta emot nya uppdrag.

- Bedrivs verksamheten i livsmedelsgodkénda lokaler?

- Malgrupp

- VINNOVA Kklassificering

- Omsittning

- Finansiering

- Finns langsiktig finansiering?

- Agarform

- Kontaktuppgifter

- Hemsideadress

- Identifierade utvecklingsbehov, utmaningar och begransningar

I del tre har kartliggningen anvénts for att analysera inom vilka omrédden det saknas ToD for
okad innovationskraft och utveckling av matsystemet.

Del fyra har bestatt av att identifiera ldmpliga digitala l16sningar for att for att tillgdngliggora
och matcha befintlig ToD med relevanta aktorer, genom att identifiera liknande initiativ och
databaser regionalt, nationellt och i1 en europeisk kontext.

Del fem omfattade att identifiera en lamplig/lampliga aktdrer, 1 det svenska
innovationssystemet, for forvaltning av en framtida databas och en funktion fér matchning av
ToD behov och lamplig anldggning. Ett méte holls inom projektet med inbjudna representanter
fran Region Skéane, Foodtech Innovation Network, Sweden Food Arena, Livsmedelsakademin,
och Krinova for att diskutera denna fraga och fa inspel frén olika intressenter.
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Resultat och diskussioner

Vad &r en testbadd

Vinnova definierar en testbddd som en fysisk eller virtuell miljé dér foretag, akademi och
andra organisationer kan samverka vid utveckling, test och inférande av nya produkter,
tekniker, tjénster, processer arbetssitt eller organisatoriska 16sningar. Testbdddarna ska vara
Oppna for anvindare utanfor den egna organisationen och kunna anvindas under ldngre tid av
flera olika aktorer.

En testbddd brukar vanligtvis kategoriseras i en eller fler av tre nivaer:

e Labb — hér testats enskilda egenskaper eller funktioner i kontrollerade miljoer.

o Konstruerad eller simulerad anvdndarmiljé — hér sker test eller demo pé systemniva av
hela produkter, tjénster eller processer.

e Verkliga miljoer — hér testas tekniker eller processer i och av den verksamhet for
vilken den &r avsedd att anvéindas i.

For denna rapport har urvalsprincipen varit aningen bredare dn Vinnovas definition ovan, i
syfte att inkludera s ménga relevanta anlédggningar som mgjligt utifran ett anvandar-
perspektiv, t ex dven sddana som dr 6ppna for legoproduktion av mindre batches.

Resultat av kartlaggningen
I kartlaggningen har 46 anlaggningar identifierats.

Man kan se en regional koncentration av testbdddar dir framfor allt Skéne och Vistra
Gotaland stér for flertalet.

Region
m Blekinge
m Halland
® JOnkopings lan
m Kalmar lan
m Skane

m Vastra Gotaland

RISE Research Institutes of Sweden AB
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Verksamheterna pa dessa anldggningar stricker sig 6ver hela omradet fran primarproduktion,
labb, provkok och pilotutrustningar, till legoproducenter och till viss del tillverkare.

m FOrsoksgard -
primarproduktion

® Pilotutrustning

m Provkok

® Labb/Forskning

m Tillverkning/Legotillverkn
ing

En sammanstallning av vilken typ av livsmedel eller typ av tester anléiggningarna kan erbjuda
visar att ett stort antal olika mdjligheter finns representerade. Flest testbdddar aterfinns inom
primérproduktion/férsdksodlingar, dir bdde SLU och Hushéallningsséllskapet driver ett antal
forsoksgardar men dven andra aktorer.

Manga testbéddar inriktar sig helt eller delvis mot viixtbaserade produkter. Aven drycker, och
olika typer av foradlingssteg aterfinns pa flera anldggningar.

Det finns dven flera tillgéingliga labb med olika typer av livsmedelsrelaterade analyser. En del
labb ingar som en del av utbudet pa anldggningar med olika processmojligheter, men det finns
dven specialiserade labb inriktade mot exv. struktur, mikrobiologi eller arom.
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En komplett sammanstillning av testbdddarna med grundldggande info aterfinns i Bilaga 1.

Pé frdgan om utvecklingsbehov, utmaningar och begriansningar uppger ménga anldggningar att
de har mgjlighet och &r villiga att utdka och fordndra sina processer utifrdn kundernas
forfragningar och 6nskemal. Men man ser det som en utmaning att ligga i framkant och kunna
erbjuda rétt tekniker.

De flesta anldggningarna uppger att de har mdjlighet att ta in fler kunder och projekt, endast ett
fatal ser sig vara fullbelagda.

Manga anldggningar uppger som en utmaning att det &r svért att f4 ekonomi i verksamheten
om man driver enbart testverksamhet. Sma foretag och start-ups kan ha svért med
finansieringen av de fors6k man behover gora. Det behovs ett visst inflode av anvindare for att
anldggningen ska kunna 6verleva och halla hog kvalitet i sina tjinster (se dven resultaten fran
RISE-projektet INIT- Inventering av nationell och internationell testbdddskapacitet).

Analys av omraden dar testmajligheter saknas

En enkdt om Livsmedelskedjans behov av test och demo genomfordes av Sweden Food Arena,
tillsammans med Livsmedelsakademin och Packbridge juli - oktober 2021".

40 foretag svarade pa enkéten, bland dem aterfinns bade sma, medelstora och stora foretag. For
att fa ett bredare underlag skulle enkéten fordel kunna repeteras for att nd dnnu fler.

Inom process och teknik finns storst efterfragan pé forpackningslinjer, forpackningsmaterial
och smarta etiketter (55%). Darutdver efterfragas teknik inom révaruforadling (40%),
extrudering/extraktion (30%) och metoder for extra lang hallbarhet (30%). Ménga frisvar
efterfragar bakning (15 %)

Péa fragan om behovet av tillgéng till nya eller storre anldggningar for utveckling eller
produktion ser man att det finns en efterfrdgan pa tillgang till anldggningar for alla faser av
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tillvaxt, allt fran provkok (32 %) och tester i storre skala (45 %) till fullskalig anldggning
(47%) men dven att testa forpackningslosningar (27%).

Foretag som jobbar med vixtbaserade produkter var de som sdg storst behov av stod 1 form av
tillgéng till rétt process och tekniker (28 %), samt tillgang till nya eller stérre anldggningar for
produktion och utveckling (18 %). Aven foretag som jobbar inom dryckessektorn, med
forddlingsindustri och fardigmat, sag ett visst behov av dessa stdd.

Kartldggningen visar pa ett stort behov av att kunna testa forpackningar, forpackningsmaterial
och smarta etiketter, dér finns luckor att fylla.

Manga anldggningar hanterar vixtbaserade produkter men det finns utrymme for fler aktorer,
séarskilt inom extrudering.

Aven inom legotillverkning av viixtbaserade flytande produkter finns utrymme for fler aktdrer
for den inhemska marknaden.

Bakning &r ocksa ett omrade dér det efterfragats fler testmojligheter.

Ett stort antal olika tekniker och produktgrupper finns representerade bland testbdddarna, men
manga aterfinns bara pa en eller tva anliggningar. Aven om testmdj hgheter da finns teoretiskt
kan det dnda vara svért att hitta en korrekt matchning med avseende pé processtekniker,
batchstorlekar och annat.

Inom fisk och sjomat finns det allt fler aktérer som pabdrjar landbaserad fiskodling.
P& Symbioscentrum i Sotends pagar en forstudie for att undersoka forutsittningarna for att
anldgga en testbddd inom storskaligt landbaserat vattenbruk.

Digitala I6sningar for att visa utbudet

Ett flertal sammanstéllningar over test och demo finns tillgdngliga pa internet idag, exv. genom
Vinnova, RISE, Swedish Testbeds. Gemensamt for dessa ar att man kan filtrera pa ett fatal
kategorier, ingen &r specifikt inriktad mot livsmedel.

Test- och demokartan dr en sida skapad av Samla Sverige som sammanstéller testbdddar
relaterade till livsmedel Gver hela Sverige. Sammanstéllningen i dagslédget begrénsad till en
lista med lankar till testbidddarnas hemsidor, den ar inte komplett.

Business Region Goteborg sammanstiller testbdddar inom Véstra Gotalandsregionen och
Halland. En uppdaterat inventering av testbdddarna gjordes under sommaren/hdsten 2021 och
finns tillgénglig i pdf-sammanstillning sorterad efter geografisk placering. Tidigare har
Business Region Géteborg (BRG) sammanstillt regionens testbdddar 1 en kartfunktion dar man
dven kunnat filtrera inom ett antal olika kategorier varav
’Liakemedel/Medicinteknik/Livsmedel” &r en. BRGs egen erfarenhet av sammanstéllningen ér
att den anvénds framst av dem sjélva och andra aktorer 1 formedlingsuppdrag mellan foretag
man stddjer och testbaddar relevanta for deras verksamhet. En bra filtreringsfunktion &r mer
anvindbar dn en kartfunktion.

I Nederlanderna har Foodvalley en sammanstéllning? inriktad for livsmedelsproduktion framst
i Nederldnderna med delvis dven i omgivande lander. Sammanstillningen redovisar testbiaddar
men tillhandahaller dven information om produktionsanldggningar och legoproduktion i en
kartfunktion dér filtrering kan ske pé ett flertal olika nivéer sdsom produktkategori,
processmojligheter, kvalitetskrav, och supportmojligheter. For livsmedelsrelaterade analyser
finns en sokfunktion for tillgdnglig utrustning pd Wageningen University and Research.
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Foodvalley kan dven formedla kontakter for finansiering och investering, pa s sétt ges ett mer
komplett stdd till foretag som vill utveckla sin verksamhet inom livsmedelsomrédet.

En motsvarande uppstillning, baserad pa kartfunktion med ett flertal olika filtreringar, som
omfattar testbdddar, mojligheter till legoproduktion och till affarsutvecklingsstod och
finansiering &r 6nskvard att fa till &ven for svensk livsmedelsindustri.

Denna kartlaggning kan ligga till grund for en regional karta men bor pa sikt utdkas till att
omfatta hela landet. Pa s sitt kan nyttjandegraden av befintliga testbdddar okas. En béttre
helhetsbild kan ocksa bidra till att nyetableringar startas inom de omraden dér resurserna &r
bristande i nuléget.

En komplett och vél utnyttjad sokfunktion 6kar egenintresset hos testbdddsaktorerna att finnas
med och halla sin information uppdaterad da dndringar sker inom verksamheten.

Forvaltande av framtida databas

Sweden Food Arena har, tillsammans med representanter fran Nova Affarsutveckling,
Landsbygdsnitverket och RISE tagit fram en forstudie for Utveckling av ett modernt
innovationssystem®.

I forstudien ingér som en del mdjligheten till test och demo 1 innovationsprocessen och forslag
for att battre utnyttja de test- och demoverksamheter som finns inom livsmedelskedjan;

e Borja fylla pd med befintliga nationella och regionala resurser och erbjudanden
(finansiering, specialistkunskap, marknadskontakter, utbildningar, test och
demomiljoer) i gemensam digital plattform

o  Sikerstéll nationell synlighet och tillgang till test, demo och uppskalningsresurser.

Tillvaxtverket driver hemsidan verksamt.se med stod och rad till nystartade foretag. De har
uttryckt intresse av att utveckla sin websida till att ge ett mer komplett stod till féretag under
sin utvecklingsfas. I forstudien foreslds darfor att verksamt.se skall anvindas som den digitala
plattform dar nationella och regionala resurser samlas. Tillvixtverket ansvarar for att hélla
listningen uppdaterad men systemet bygger d& ocksa pa dialog med aktorerna; att Agarna till
testbdddar 4r mana om att finnas dér, informera om vad de har att erbjuda och om nagot
fordndras i deras verksamhet.

For att ytterligare 6ka mojligheterna for kunderna att hitta in i systemet och kunna ta del av det
pa rétt satt foreslas att en kunskapsméklare inréttas, en funktion som kan underlatta for
intresserade foretag att exv hitta offentlig finansiering eller hitta ritt specifik testbdadd for sina
dandamal och behov. Kunskapsmaiklarfunktionen kan jobba med matchmaking. Denna funktion
skall inte drivas av Tillvaxtverket/verksamt.se utan forstudiens forslag &r att funktionen ligger
pa RISE. Dock blir sammanstillningen pa verksamt.se ett viktigt underlag for
kunskapsméklaren. Denna typ av "méklar-tjénst” &r inget som RISE har méjlighet utfora inom
ramen fOr sin nuvarande basverksamhet. For att som en oberoende aktor kunna utfora detta
uppdrag krévs att RISE tilldelas ett officiellt uppdrag med en for uppdraget dedikerad budget.

Efter inledande diskussioner med representanter for olika aktdrer i Livsmedelssystemet;
Region Skéne, Foodtech Innovation Network, Livsmedelsakademin, Sweden Food Arena och
RISE, fanns en enighet om att forslaget i forstudien kunde vara en bra 16sning.
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Slutsats

Utbredningen av test och demomdjligheter relaterade till livsmedel 4r mycket ojamnt fordelad
over de sodra regionerna av Sverige. Detta ar inte helt ovéntat, med tanke pa regionernas olika
storlek och livsmedelsforetagens geografiska placering. Skane som traditionellt sett &r en stark
region for livsmedelsproduktion har ocksa flest tillgdngliga anldggningar, foljt av Vistra
Gotalandsregionen. I 6vriga regioner finns endast enskilda utspridda aktorer. En forklaring kan
vara att de storre foretagen i regionerna driver sina egna utvecklingsavdelningar for internt
bruk. Det blir dock svarare for sma foretag och start-ups som saknar resurserna att bygga upp
sin egen testanldggning.

Det finns en stor efterfrdgan pa testmdjligheter och produktionskapacitet samtidigt som flera
testbaddar stir med tillgénglig kapacitet och vittnar om svérigheter att fa ekonomi i
verksamheten. Det visar pd behovet av en tydlig métesplats, dit det kinns naturligt att vinda
sig oavsett var man befinner sig geografiskt, och dir behovet och efterfragan kan kopplas
samman.

Det finns ett stort intresse och efterfragan av narproducerad och svensktillverkad mat men
manga foretag tvingas leta sig ut i Europa for att hitta den hjélp man behover. Det finns saledes
exempel pé foretag som skickar svenska révaror till andra lander och sedan tillbaka igen, trots
att det kan ge nackdelar vad géller spréak, transport mm.

I det avseendet dr denna kartldggning ett steg pa vigen for att oka tillgdngligheten och
nyttjandegraden av testbdddarna. Det ar dock av stort intresse att né en fullskalig nationell
kartldggning da vi framgent forordar nationellt nyttjande av befintlig test och demo snarare &n
uppbyggnad av nya miljoer regionalt. Med en sddan kartldggning som grund bor det etableras
en langsiktigt hallbar digital 16sning med tillhérande méklarfunktion, som p& d&ndamaélsenligt
vis ger foretagen stirkta mojligheter att hitta och nyttja de test- och demoanléggningar som de
behover for sin utveckling och konkurrenskraft.

RISE Research Institutes of Sweden AB
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Livsmedelskedjans behov av test och demo Baserad pa en webbenkat utford 2021 av
Livsmedelsakademin i samarbete med Packbridge och Sweden Food Arena
Test och demo (swedenfoodarena.se)

Foodvalley — Shared facility center
Find and share research facilities and technologies I Foodvalley NL

Utveckling av ett modernt innovationssystem — Forstudie,

framtagen av Sweden Food Arena, Nova Affarsutveckling, Landsbygdsnitverket och
RISE pé uppdrag av Tillvaxtverket, 2022.

Forstudie Ett-modernt-innovationssystem.pdf (swedenfoodarena.se)

Innovationsekosystem i Skane, analys av fyra specialiseringsomraden Rapporten &r
skriven av Lucas DuPriest, Jesper Salomonson, Magnus Nilsson, Markus Grillitsch,
Josephine Rekers, CIRCLE, Lunds universitet 2021.

Innovation i livsmedelskedjan — En nuldgesbeskrivning av innovationsaktiviteter,
samverkan och stodbehov. Sara Johansson, Lina Bjerke for Sweden Food Arena, 2021.

Projekt INIT - Inventering av nationell och internationell testbdddskapacitet (INIT) |
RISE
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Testbaddar i Blekinge:
Namn: The Green Dairy Placering: Karlshamn
Typ: Produktion/ Legoproduktion Kategori: Vixtbaserad, Drycker,
Legoproduktion

Inriktning: Produktion och utveckling av flytande, vixtbaserade drycker samt glass, exv
havre-, kokos- och sojabaserat.

Vinnova-klass: Konstruerad miljé/ Verklig miljo

Hemsida: Plant Based Dairy | The Green Dairy

Testbdddar i Halland:

Namn: Lilla Béslid - Placering: Halmstad
hushallningssillskapet

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primérproduktion

Inriktning: Inriktat pa sortforsok inom spannmaél och vall, lang erfarenhet av potatisforsok.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Lilla Boslid — Halland | Hushéallningsséllskapet (hushallningssallskapet.se)

Testbaddar i Jonkopings lan:

Namn: Riddersberg - Placering: Jonkoping
Hushallningssillskapet

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primirproduktion

Inriktning: Forsok pa vallfrd, majs, varsad och hostsdd. Forsoken sprids dven ut pa olika
platser i lénet for att kunna aterge hur odlingsforutséttningarna varierar i lénet.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Riddersberg — Jonkdping | Hushllningsséllskapet (hushallningssallskapet.se)

Namn: Stora Segerstad Placering: Reftele
Naturbrukscentrum
Typ: Provkok Kategori: Provkok

Inriktning: Provkok

Vinnova-klass: Labbmiljo

Hemsida: Stora Segerstad naturbrukscentrum, Stora Segerstad naturbrukscentrum (rjl.se)
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Testbaddar i Kalmar lan:
Namn: Torslunda Gard - Placering: Torslunda, Oland
Hushallningsséllskapet
Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primérproduktion

Inriktning: Inriktat pa sortprovning, vaxtskydd, ograsbekdmpning, bevattning, gédsling och
odlingsteknik.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Torslunda — Oland | Hushallningssillskapet (hushallningssallskapet.se)

Testbaddar i Skane:

Namn: Balsgérd Foodtech Placering: Kristianstad
Typ: Pilotutrustning Kategori: Drycker, Flytande produkter,
Forddling

Inriktning: Pumpbara produkter, drycker, spraytorkning och frystorkning

Vinnova-klass: Konstruerad miljo

Hemsida: www.balsgardfoodtech.se

Namn: Biotronen SLU Placering: Alnarp

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion | Kategori: Primérproduktion, Odling,
Vixtforskning

Inriktning: Inriktad pa véxtforskning, mdjligheter att reglera temperatur, luftfuktighet, ljus,
koldioxid mm for att efterlikna odlingsférhallanden pa olika platser.

Vinnova-klass: Konstruerad miljo

Hemsida: Biotronen i Alnarp | Externwebben (slu.se)

Namn: Botildenborg Placering: Malmo

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion | Kategori: Primérproduktion

Inriktning: Odling av gronsaker

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Hem | Botildenborg
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Namn: Culinar Placering: Fjilkinge, Kristianstad
Typ: Provkdk/Pilotutrustning Kategori: Smaksittning

Inriktning: Kryddblandningar/smakséttning till kott och chark (férs, korv, kebab mm),
bageri, snacks och méltidslosningar.

Vinnova-klass: Labbmiljo/ Konstruerad miljo

Hemsida: Storst inom smak. kryddor och livsmedels utveckling | Lyckeby Culinar AB

Namn: Fipros Placering: Kagerod (Skane) + Ebberup
(Danmark)

Typ: Tillverkning/Legotillverkning Kategori: Legoproduktion, Forpackning,
Foradling, Flytande produkter, Torra
blandningar

Inriktning: Tillverkning, legoproduktion, av torra produkter och vitskor inkl férpackning.
Torkning, malning, komprimering, blandning, bioreaktorer..

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Food processing and manufacuring, food ingredients and supplements. (fipros-
as.com)

Namn: Helgegarden, Borgeby, Placering: Skéne
Sandbygérd - Hushallningsséllskapet

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primérproduktion

Inriktning: Helgegarden med inriktning pa potatisforsok, Borgeby med inriktning pa
sockerbetsforsok och specialgrodor och Sandby gard med inriktningen spannmél och
ekologiska forsok.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Helgegdrden, Borgeby och Sandbygard — Skane | Hushdllningssillskapet

(hushallningssallskapet.se)

Namn: HPP Nordic Placering: Landskrona

Typ: Tillverkning/ Legotillverkning Kategori: Hallbarhet

Inriktning: Hogtryckspastdrisering av livsmedel

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: www.hppnordic.se
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Namn: Human Trials Facility

Placering: Lund

Typ: Provkdk, Labb

Kategori: Provkok, Labb

Inriktning: Human labb for kliniska studier av matens paverkan pa hilsa.

Vinnova-klass: Labbmiljo

Hemsida:

Human Trial Facility | Department of Food Technology, Engineering and Nutrition (Ith.se)

Namn: Hogskolan Kristianstad

Placering: Kristianstad

Typ: Provkok

Kategori: Provkok, Sensorik, Labb

Inriktning: Provkok, Kvalitetslabb, Sensoriska tester

Vinnova-klass: Labbmiljo

Hemsida: Uppdrag Mat och maltid | HKR.se

Namn: Industrins Hus

Placering: Lund

Typ: Ovrigt

Kategori: Processoptimering

Inriktning: Automatisering, Simulering av produktionsprocess

Vinnova-klass: Konstruerad miljo

Hemsida: IUC Lab | IUC Syd

Namn: Krinova

Placering: Kristianstad

Typ: Provkok

Kategori: Provkok

Inriktning: Provkak till tester och ev smaskalig produktion.

Vinnova-klass: Labbmiljo

Hemsida: https://www.krinova.se/motesplats/dynamisk-motesplats/#hyr-produktionskok

Namn: Lonnstorp Forskningsstation

Placering: Alnarp

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion

Kategori: Primérproduktion

Inriktning: Forskning inom ekologi, agronomi, miljévetenskap, agroekologi och andra

amnesomraden.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: SITES Lonnstorp Forskningsstation | Externwebben (slu.se)
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Namn: MAX IV Placering: Lund
Typ: Labb/Forskning Kategori: Labb, Analyser, Métningar

Inriktning: Avancerad utrustning for strukturanalyser av &mnen och material.

Vinnova-klass: Labbmiljo

Hemsida: MAX IV — We make the invisible visible (lu.se)

Namn: Norups Gard Placering: Knislinge

Typ: Provkok/Pilotutrustning Kategori: Provkok, Forddling

Inriktning: Avvattning, torkning, malning av ravaror/produkter, Provkok

Vinnova-klass: Labbmiljo/ Konstruerad milj6

Hemsida: www.norup.se

Namn: Odlande Stadsbasarer Placering: Landskrona/ Angelholm/ Stockholm

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primirproduktion

Inriktning: Odlingsbaddar for sméskalig urban inomhusodling, bladgrénsaker och
kryddvéxter, dven testa andra grodor.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Odlande Stadsbasarer — Héallbar arbetsskapande urban odling

Namn: Open Lab Skane — LTH Open Placering: Lund
Door Food Lab

Typ: Provkdk/Pilotutrustning Kategori: Vixtbaserad, Mejeriprodukter,
Provkok, Sensorik, Labb

Inriktning: Utrustning anpassad for de flesta livsmedelsgrupper. Komplett utrustning for
mejeriprodukter och véxtbaserade livsmedel. Provkdk, Sensoriska bedémningar, labb med
analysutrustning.

Vinnova-klass: Labbmiljé/ Konstruerad miljo

Hemsida: index - Open Lab Skéne (openlabskane.se)
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Namn: Recolab Placering: Helsingborg
Typ: Ovrigt Kategori: Rening avloppsvatten

Inriktning: Avloppsrening

Vinnova-klass: Konstruerad miljo

Hemsida: Testbdadd - RecoLab

Namn: SLU Food Lab Placering: Alnarp

Typ: Pilotutrustning Kategori: Vixtbaserad, Forddling

Inriktning: Foriddling av frukt, bér och gronsaker.

Vinnova-klass: Konstruerad miljo

Hemsida: SLU - Sveriges lantbruksuniversitet | Externwebben

Namn: SmiLe Incubator Placering: Lund

Typ: Labb/Forskning Kategori: Labb, Analyser, Mikrobiologi

Inriktning: Labbutrustning for métningar av textur och viskositet. Mikrobiologiska labb,
probiotika, fermentering, anaeroba bakterieodlingsmdjligheter. Utrustning for frystorkning.

Vinnova-klass: Labbmiljo

Hemsida: Home — Smile Incubator

Namn: Source food production Placering: Sjobo

Typ: Tillverkning/ Legotillverkning | Kategori: Foradling, Flytande produkter,
Legoproduktion

Inriktning: Legoproducent av homogeniserade saser, flytande produkter och torra
blandningar.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: https://www.sourcefood.se/

Namn: TetraPak Placering: Lund

Typ: Pilotutrustning Kategori: Mejeri, Drycker, Fardigmat, Forpackning

Inriktning: Mejeri, Drycker, Fardigmat, Férpackning

Vinnova-klass: Konstruerad miljo

Hemsida: https://www.tetrapak.com/sv-se/solutions/customer-innovation-centres
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Namn: TroskareHus Placering: Kvidinge

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primérproduktion

Inriktning: Odling av kulturspannmal, efterbehandling med hydrotermisk process

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Odling | Troskarehus (troskarehus.com)

Namn: Vegofood of Simrishamn Placering: Simrishamn

Typ: Tillverkning/ Legotillverkning Kategori: Vixtbaserad, Legoproduktion

Inriktning: Djupfrysta veganska produkter

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: www.vegofood.se

Namn: Villman & co Placering: Landskrona

Typ: Tillverkning/ Legotillverkning Kategori: Vixtbaserad, Legoproduktion

Inriktning: Vixtbaserad, Pasta, Saser, Forpackning, Legoproduktion

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: www.villman.nu

Namn: Vixtproteinfabriken SLU Placering: Alnarp

Typ: Pilotutrustning Kategori: Vixtbaserad, Forddling

Inriktning: Utvinna véxtprotein och andra niringsdmnen.

Vinnova-klass: Konstruerad miljo

Hemsida: Vixtproteinfabriken (sluholding.se)
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Testbaddar i Vastra Gotaland:

Namn: Boras Hogskola - Placering: Borés
Svampbioraffinaderi
Typ: Pilotutrustning Kategori: Mykoprotein, svampbioraftinaderi

Inriktning: Forddling av rdvaror/restprodukter i svampbioraffinaderi. Framstéllning av
svampar for olika produkter, tex. mat, textilier, fiskfoder, bioetanol.

Vinnova-klass: Labbmiljo/ Konstruerad miljo

Hemsida: https://www.hb.se/forskning/forskningsportal/projekt/ways2taste-foradling-av-
restprodukter-med-svampbioraffinaderi/

Namn: Kristineberg center for marin Placering: Kristineberg, Lysekil
forskning
Typ: Pilotutrustning Kategori: Fisk och sjomat

Inriktning: Sjomat (fiskodling, ostron, bldmusslor, alger) samt marina material.

Vinnova-klass: Labbmiljo/ Konstruerad milj6/ Verklig miljo

Hemsida: https://kristinebergcenter.com/

Namn: Lanna forskningsstation Placering: Skara

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primirproduktion

Inriktning: Faltforsok, studier av mark- och véxtndringsfragor, sortprovning.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Lanna forskningsstation | Externwebben (slu.se)

Namn: Logérden - Placering: Gristorp
Hushallningsséllskapet

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primérproduktion

Inriktning: Véxtodlingsforsok sdsom sortforsok, vaxtnaringsforsok, vixtskyddsforsok och
jordbearbetningsforsok.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Logarden — Vistra | Hushallningsséllskapet (hushallningssallskapet.se)
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Namn: Mycorena testanldggning for Placering: Goteborg
mykoprotein
Typ: Provkdk/Pilotutrustning Kategori: Mykoprotein

Inriktning: Utveckling av mykoprotein och konsumentprodukter baserade pd mykoprotein

Vinnova-klass: Labbmiljo/ Konstruerad miljo

Hemsida: Mycorena | Fungi-based Alternative Protein for the Food Industry | Mycoprotein |

Sweden

Namn: Naturbruksforvaltningen VGR Placering: Toreboda, Skara, Svenljunga,
Angered

Typ: Forsoksgard - priméarproduktion, Kategori: Primérproduktion, Provkok,
Provkok, Viltslakteri Viltslakteri

Inriktning: Tester inom lantbruk, skog och tradgard, foderforsok, vilthantering och
tillagning av nya ravaror (sker inom ramen for verksamheterna pé regionens
naturbruksskolor)

Vinnova-klass: Labbmiljo/ Verklig miljo

Hemsida: https://www.vgregion.se/f/naturbruk/utveckling-och-innovation/testmiljoer-och-
projekt/

Namn: RISE Aromkemi Placering: Goteborg

Typ: Labb/Forskning Kategori: Labb, Analyser, Métningar

Inriktning: Aromkemiska analyser av luktande dmnen, att utfora felluktsanalyser,
luktkartldggningar, bedomning av luktreduktion samt luktutredningar.

Vinnova-klass: Labbmiljo

Hemsida: https://www.ri.se/sv/test-demo/olfaktometri

Namn: RISE Cleaning Innovation Placering: Goteborg

Typ: Labb/Forskning Kategori: Rengoring

Inriktning: Optimerad rengéring i slutna och dppna processer.

Vinnova-klass: Labbmiljo

Hemsida: Cleaning Innovation - Miljosmart och effektiv rengdring och desinfektion | RISE
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Namn: RISE Extrudering

Placering: Goteborg

Typ: Pilotutrustning

Kategori: Vixtbaserad

Inriktning: Extrudering av vegetabiliska proteiner och kottanaloger. Torrextrudering for
snackstillverkning. Tillverkning av pasta och foder.

Vinnova-klass: Labbmiljo/ Konstruerad miljo

Hemsida: https://www.ri.se/en/what-we-do/expertises/extrusion

Namn: RISE Mikrovagor och
infrarédbehandling

Placering: Goteborg

Typ: Pilotutrustning

Kategori: Hallbarhet, Bakning, Firdigmat

Inriktning: Hallbarhetsbehandling genom torkning, pastorisering, sterilisering, bakning,
volymexpansion, blanchering, temperering mm.

Vinnova-klass: Labbmiljo/ Konstruerad miljo

Hemsida: Effektiv, skrdddarsydd tillverkning av livsmedel med mikrovags- och

infrarddbehandling | RISE

Namn: RISE Pilotfabrik

Placering: Goteborg

Typ: Provkok/Pilotutrustning

Kategori: Kott och chark, Bageri, Vixtbaserad

Inriktning: Emulsionsprodukter, kott, chark, bageri, vixtbaserade produkter

Vinnova-klass: Labbmiljo/ Konstruerad milj6

Hemsida: Pilotproduktion av livsmedel | RISE

Namn: RISE Sensorer och material

Placering: Goteborg

Typ: Labb/Forskning

Kategori: Labb, Analyser, Métningar

Inriktning: Utveckling av sensorer och sensorsystem for applikationer s& som
bioteknologisk processindustri, smarta etiketter, livsmedelskvalitet, djurvard, lantbruk,

vatten och miljodvervakning.

Vinnova-klass: Labbmiljo

Hemsida: Testbddd for sensorer och sensorsystem | RISE

RISE Research Institutes of Sweden AB



https://www.ri.se/sv/test-demo/tilllverkning-av-livsmedel-genom-mikrovags-och-infrarodbehandling
https://www.ri.se/sv/test-demo/pilotproduktion-av-livsmedel
https://www.ri.se/sv/test-demo/sensorer-och-sensorsystem
https://www.ri.se/en/what-we-do/expertises/extrusion
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Namn: Radde Gard - Placering: Linghem
Hushéallningsséllskapet
Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primérproduktion

Inriktning: Forsok inom de grona nédringarna; véaxtodling, skog, biogas och djurproduktion
m.m. Inom omrédet vixtodling specialiserar vi oss p vall och grovfoder.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Radde Gard — Sjuhirad | Hushallningsséllskapet (hushallningssallskapet.se)

Namn: Stadsbruk testbddd Angered Placering: Goteborg

Typ: Forsoksgérd - primérproduktion Kategori: Primirproduktion

Inriktning: Odling av gronsaker och snittblommor.

Vinnova-klass: Verklig miljo

Hemsida: Stadsbruk - Testbddd Angered | Grow Here (grow-here.com)

RISE Research Institutes of Sweden AB



https://hushallningssallskapet.se/tjanster/faltforsok/forsoksstationer/radde-gard-sjuharad/
https://grow-here.com/land/stadsbruk-testbadd-angered/?cn-reloaded=1
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